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FOURNISSEUR

RATIONAL DOUBLE LES CAPACITES
DE SON SITE DE WITTENHEIM

Rational franchit une nouvelle étape dans le développement
de son activité avec I'inauguration, le 5 mai dernier, de I'exten-
sion de son site de Wittenheim (68). Dédié a la production de
I''Vario Pro, I'équipemantier investit 35 millions d'euros dans ce
nouveau « Rational iVario Business Center », avec I'ambition
d'accompagner la forte croissance mondiale de sa solution de
cuisson multifonction. Le site change désormais d'échelle : sa
surface de preduction est doublée pour atteindre pres de

10 000 mz2. Rational vise une capacité annuelle de 25 000 ap-
pareils, avec une possibilité d'extension future jusqu'a

75 000 unités. Le site réunit également un Customer Expe-
rience Center, trois espaces de formation destinés aux clients
et partenaires, des bureaux et un restaurant d'entreprise.
Environ 270 collaborateurs issus de onze pays y travaillent
aujourd'hui. L'extension a également été pensée autour
d'enjeux énergétiques pour associer croissance industrielle et
ambitions durables.
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CRational

EQUIPEMENT

Rational double les capacités de son site
de Wittenheim

Rational franchit une nouvelle étape dans le développement
de son activité avec |'inauguration, le 5 mai dernier, de
I'extension de son site de Wittenheim 168). Dédié a la pro-
duction de 'iVario Pro, I'équipementier investit 35 millions
d'euros dans ce nouveau « Rational iVario Business Center»,
avec I'ambition d'accompagner la forte croissance mondiale
de sa solution de cuisson multifonction. Présent 3 Wittenheim
depuis plus de 20 ans, le groupe y produ't I'Vario Pro, ancien-
nement VarioCookingCenter, exporté aujourd'hui dans plus
de 120 pays. Le site change désormais d'échelle : sa surface
de production est doublée pour atteindre prés de 10000 m2.
Rational vise une capacité annuelle de 25000 appareils, avec
une possibilité d'extension future jusqu'a 75000 unites. Cette
montée en puissance intervient alors que la demande ne
cesse d'accélérer. Aprés environ 500 appareils produits en
2005, le cap des 10000 systémes fabriqués a été franchi en
2025. « Ce nouveau batiment va nous pemettre de répondre,
alongterme, ala demande mondiale croissante », souligne
Thomas Hoch, Chief Product Officer iVario. Au-dela de
I'outil industriel, Rational a imaginé un site multifonction
réunissant également un Customer Exgerience Center, trois
espaces de formation destinés aux clients et partenaires,
des bureaux et un restaurant d'entreprise. Environ 270 col-
laborateurs issus de onze pays y travaillent aujourd’hui.
L'extension a également été pensée autour d'enjeux éner-
gétiques avec une pompe a chaleur, un éclairage LED intel-
ligent et une installation photovoltaique capable de couvrir
25 9% de la consommation électrique actuelle du site. Une
maniére pour Rational d'associer croissance industrielle et
ambitions durables.
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RATIONAL DOUBLE LES CAPACITES
DE SON SITE DE WITTENHEIM

Rational franchit une nouvelle étape dans le développement de son activité avec
Inauguration, le 5 mai dernier, de I'extension de son site de Wittenheim (68).
Dédié a la production de [iVario Pro, I'équipementier investit 35 millions d'euros
dans ce nouveau « Rational iVario Business Centar », avec l'ambition d'accompa-
gner la forte croissance mondiale de sa solution de cuisson multifonction. Pré-
sent a Wittenheim depuis plus de 20 ans, le groupe y produit IiVario Pro, ancien-
nement VarioCookingCenter, exporté aujourd’hui dans plus de 120 pays. Le site
change désormais d'échelle : sa surface de production est doublée pour at-
teindre prés de 10 000 m?2. Rational vise une capacité annuelle de 25 000 appa-
reils, avec une possibilité d'extension future jusqu'a 75 000 unités. Cette montée
en puissance intervient alors que la
demande ne cesse daccélérer. Apres
environ 500 appareils produits en
2005, le cap des 10000 systémes fa-
briqués a été franchi en 2025. « Ce
nouveau batiment va nous permettre
de répondre, a long terme, a la de-
mande mondiale croissante », souligne
Thomas Hoch, Chief Product Officer
iVario,




